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[bookmark: BookMark2]前言
本文件按照GB/T 1.1—2020《标准化工作导则  第1部分：标准化文件的结构和起草规则》的规定起草。
T/NTRPTA 0149.1-2025 《绿色食品 鲜食豆类特色蔬菜第1部分：鲜食大豆栽培技术规程》与T/NTRPTA 0149.2-2025 《绿色食品 鲜食豆类特色蔬菜第2部分：鲜食蚕豆栽培技术规程》、T/NTRPTA 0149.3-2025《绿色食品 鲜食豆类特色蔬菜第3部分：荷仁豆栽培技术规程》、T/NTRPTA 0149.4-2025《绿色食品 鲜食豆类特色蔬菜第4部分：四季豆栽培技术规程》、T/NTRPTA 0149.5-2025《绿色食品 鲜食豆类特色蔬菜第5部分：利马豆栽培技术规程》、T/NTRPTA 0149.6-2025《绿色食品 鲜食豆类特色蔬菜第6部分：有害生物绿色防控技术规程》、T/NTRPTA 0149.7-2025《绿色食品 鲜食豆类特色蔬菜第9部分：冷链流通技术规程》和T/NTRPTA 0149.8-2025《绿色食品 鲜食豆类特色蔬菜第8部分：速冻加工技术规程》共同构成鲜食豆类特色蔬菜全产业链标准体系。
本文件是T/NTRPTA 0149《绿色食品 鲜食豆类特色蔬菜》第1部分。
请注意本文件的某些内容可能涉及专利。本文件的发布机构不承担识别专利的责任。
本文件由江苏沿江地区农业科学研究所提出。
本文件由南通市农村专业技术协会归口。
本文件起草单位：江苏沿江地区农业科学研究所、南通市农村专业技术协会
[bookmark: _GoBack]本文件主要起草人：程玉静、李进、仇亮、王小秋、葛礼娇、尹升华


[bookmark: BookMark4]

绿色食品 鲜食豆类特色蔬菜第1部分： 鲜食大豆栽培技术规程
[bookmark: _Toc26718930][bookmark: _Toc24884211][bookmark: _Toc202273801][bookmark: _Toc26648465][bookmark: _Toc17233325][bookmark: _Toc97192964][bookmark: _Toc26986530][bookmark: _Toc26986771][bookmark: _Toc24884218][bookmark: _Toc17233333]范围
[bookmark: _Toc24884212][bookmark: _Toc17233326][bookmark: _Toc26648466][bookmark: _Toc17233334][bookmark: _Toc24884219]本文件规定了豆类鲜食大豆的产地环境要求、品种选择、种植时间、生产技术管理和采收的管理要求。
本文件适用于江苏省地区鲜食大豆栽培。
[bookmark: _Toc26986531][bookmark: _Toc26986772][bookmark: _Toc202273802][bookmark: _Toc97192965][bookmark: _Toc26718931]规范性引用文件
下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。
GB 4404.2  粮食作物种子 第2部分：豆类
NY/T 391    绿色食品 产地环境质量
NY/T 394    绿色食品 肥料施用准则
[bookmark: _Toc202273803][bookmark: _Toc97192966]DB22/T 951  绿色食品 大豆生产技术规程
术语和定义
下列术语和定义适用于本文件。

鲜食大豆 Vegetable Soybean
以收获鲜荚或籽粒为目的的大豆。
[bookmark: _Toc202273804]产地环境要求
产地环境符合NY/T 391的规定。选择生态条件良好、远离污染源、土壤耕作层疏松、理化性状良好、地势平坦、排灌方便、土壤肥沃、有机质含量高的地块为宜。
[bookmark: _Toc202273805]品种选择
鲜食春大豆品种宜选择品质优、产量高的品种，如“苏新6号”“青酥2号”等；鲜食夏大豆宜选择抗性好、品质优的品种，如“通豆6号”“小寒黄”“苏奎2号”等。
[bookmark: _Toc202273806]种植时间
鲜食春大豆于3月底4月初播种；鲜食夏大豆于6月中下旬至7月上旬播种。
[bookmark: _Toc202273807]生产技术管理
[bookmark: _Toc202273808]种子处理
播种前2 d～3 d，在阳光晴好天气下晾晒，晾晒降温后装入袋子备用；用杀菌剂进行拌种处理，晾干后播种。种子符合GB 4404.2的规定。
[bookmark: _Toc202273809]整地施肥
播前每667 m2施有机肥1 000 kg，15-15-15复合肥25 kg，深翻20 cm～25 cm后平整土地，开好排水沟。肥料使用应符合NY/T 394的规定。
[bookmark: _Toc202273810]播种
可采用人工穴播或机械点播。行距40 cm，株距20 cm，每穴播3～4粒，留苗2株。鲜食大豆每667 m2用种量4 kg～5 kg。
[bookmark: _Toc202273811]间苗
出苗后及时间苗、匀苗、补苗，每穴留苗2 株 ～3 株。
[bookmark: _Toc202273812]肥料管理
在基肥充足情况下，根据植株长势适量追肥。出苗后追施苗肥，每667 m2施尿素5 kg；开花结荚期为豆类作物营养生长旺期，此时可增施磷钾肥，根施或根外追肥。每667 m2施用氮钾复合肥15 kg ～ 20 kg，每隔7 d追施一次，共2 次 ～ 3 次。同时，每隔10 d ～ 15 d叶面喷施0.2 %磷酸二氢钾。
肥料使用应符合NY/T 394-2013 绿色食品 肥料使用准则的规定。
[bookmark: _Toc202273813]水分管理
总体掌握“干花湿荚”的原则。幼苗与开花初期土壤湿度以20 %～40 %为宜；结荚期应保持土壤湿润，土壤湿度保持在70 %～80 %为宜。
[bookmark: _Toc202273814]中耕除草
可分两次进行，第一次在第3 叶～4 叶期进行；第二次在分枝期进行。
[bookmark: _Toc202273815]病虫害防治
豆类作物的病虫害防治按DB22/T 951的规定执行。
[bookmark: _Toc202273816]采收
鲜食大豆以顶荚80 %以上成熟时，此时豆荚肥大，籽粒鼓出，色泽嫩绿，豆荚颜色由青绿转浅时即可进行采收。
[bookmark: _Toc202273817]生产记录
建立生产档案，档案资料保存不少于2 年。
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