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 前 言 

本文件按照GB/T 1.1—2020《标准化工作导则  第1部分：标准化文件的结构和起草规则》的规定

起草。 

T/NTRPTA 0154.7《鲜食玉米第7部分：冷链流通技术规程》与T/NTRPTA 0154.1《鲜食玉米第1部分：

有害生物绿色防控技术规程》、T/NTRPTA 0154.2 《鲜食玉米第2部分：单季轻简栽培技术规程》、T/NTRPTA 

0154.3《鲜食玉米第3部分：双季机械栽培技术规程》、T/NTRPTA 0154.4《鲜食玉米第4部分：周年栽

培技术规程》、T/NTRPTA 0154.5《鲜食玉米第5部分：产地初加工技术规程》、T/NTRPTA 0154.6《鲜

食玉米第6部分：速冻加工技术规程》、T/NTRPTA 0154.8《鲜食玉米第8部分：绿色食品鲜食玉米》、

T/NTRPTA 0154.9《鲜食玉米第9部分：绿色食品速冻鲜食玉米》共同构成鲜食玉米全产业链标准体系。 

本文件是T/NTRPTA 0154《鲜食玉米》第3部分。T/NTRPTA 0154已经发布： 

——第1部分：有害生物绿色防控技术规程； 

——第2部分：单季轻简栽培技术规程； 

——第3部分：双季机械栽培技术规程； 

——第4部分：周年栽培技术规程； 

——第5部分：产地初加工技术规程； 

——第6部分：速冻加工技术规程。 

请注意本文件的某些内容可能涉及专利。本文件的发布机构不承担识别专利的责任。 

本文件由江苏省农村专业技术协会和南通市农村专业技术协会联合提出。 

本文件由南通市农村专业技术协会归口。 

本文件起草单位：江苏嘉安食品有限公司、江苏省（南通）特色蔬菜科技小院、南通科技职业学院、

江苏沿江地区农业科学研究所、南通市农村专业技术协会、江苏南通蔬菜科技小院。 

本文件主要起草人：吴刚、尹升华、李进、程玉静、唐明霞、袁春新、葛礼姣、翟彩娇、吴赟浩、

唐峻峰、仇亮、王小秋。 
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 引 言 

本文件的发布机构提请注意，声明符合本文件时，可能涉及到第6章加工工序与“在速冻果蔬加工

冷藏中的天然生物防腐方法（ZL 2007 1 0302474.2）”专利的使用。 

本文件的发布机构对于该专利的真实性、有效性和范围无任何立场。 

该专利持有人已向本文件的发布机构保证，他愿意同任何申请人在合理且无歧视的条款和条件下，

就专利授权许可进行谈判。该专利持有人的声明已在本文件的发布机构备案。相关信息可以通过以下联

系方式获得： 

专利持有人姓名：唐明霞。 

地址：江苏省南通市崇川区幸福路28号。 

电话：15306293696。 

电子邮箱：782641021@qq.com。 

请注意除上述专利外，本文件的某些内容仍可能涉及专利。本文件的发布机构不承担识别这些专利

的责任。 
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鲜食玉米第 7 部分：冷链流通技术规程 

1 范围 

文件规定了绿色食品鲜食玉米特色蔬菜冷链流通在术语和定义、采收分级、预冷、包装标识、冷库

储藏、运输、销售、追溯等环节的技术要求。 

本文件适用于绿色食品鲜食玉米特色蔬菜冷链流通。 

2 规范性引用文件 

下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，

仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本

文件。 

GB/T 28843      食品冷链物流追溯管理要求 

GB 50072        冷库设计规范 

NY/T 658        绿色食品包装通用准则 

NY/T 1655       蔬菜包装标识通用规则 

NY/T 1056       绿色食品 贮藏运输准则 

DB13/T 3011     冷链物流 运输车辆设备要求 

T/NTRPTA 0154.6 鲜食玉米第6部分：速冻加工技术规程 

3 术语和定义 

 

鲜食玉米 Fresh Corn 

鲜食玉米是指像蔬菜、水果一样收获和食用其鲜嫩果穗的玉米，也称水果玉米、菜用玉米或蔬果玉

米。也即适宜采收期内，玉米穗质量指标检验样品的品质标准（6h内外观与蒸煮品质评分之和）不低于

NY/T 523最低指标，具有特殊风味和品质的幼嫩玉米。它是重要的专用型玉米，属于果蔬类农产品，分

鲜食糯玉米、鲜食甜糯结合型玉米、鲜食甜玉米三种类型，和普通玉米相比，具备嫩、甜、糯、香等特

点，颗粒饱满、光泽明亮自然，籽粒乳熟期会产生很多糖分、淀粉、粗脂肪及多种维他命类和氨基酸类

物质，具有营养价值高、口感好、附加值高、效益好、低脂高纤维等综合优点和特性。 

 

冷链物流 Cold Chain Logistics 

物品在生产、贮藏、运输、销售等全流程中，始终处于规定的低温环境下，以保证物品质量、减少

损耗的系统性物流方式。它是随着现代生鲜食品、医药等行业发展而兴起的专业物流领域，核心在于通

过温度控制实现对易腐物品的全程保鲜。    

 

预冷 Precool 

在农产品、食品等易腐物品采收或加工后，迅速将其温度降至规定低温的工艺过程，是冷链物流的

首道关键环节。目的是快速去除物品田间热（或初始热量），为后续的冷藏、运输、销售等环节奠定温

度基础，最大限度延长物品保鲜期。 

4 采收 

采收 



T/NTRPTA 0154.7—2025 

2 

玉米籽粒饱满，乳熟末期至蜡熟初期采收。清晨或傍晚气温较低时，人工或机械采收时避免机械损

伤，保留苞叶及部分茎秆。收后置于阴凉通风处，避免阳光直射，暂存时间≤2 h。 

原料剔选 

选择完整、籽粒饱满、排列整齐的果穗，剔除病虫害、霉变、畸形、有机械伤的果穗。 

5 预冷 

采用差压预冷方式在预冷库中进行预冷，温度0 ℃～2 ℃、相对湿度90 %～95 %，2 h中心温度降

至≤4 ℃。 

6 速冻 

按T/NTRPTA 0154.6的规定执行。 

7 包装标识 

包装  

食品级PE膜或气调包袋单穗独立或按销售需求定量包装后装入纸箱。包装符合NY/T 658规定。  

标识  

符合NY/T 1655规定。 

8 冷库储藏 

冷库设计 

鲜食包装标识后送入冷库。冷库符合GB 50072规定。  

温湿度控制 

 温度保持0 ℃~4 ℃，湿度90 %～95 %。 

堆码 

货架或托盘堆放，离墙≥30 cm，离地面≥10 cm，垛间距≥20 cm，通道宽度≥1.2 m。  

定期检查 

每12 h监测温湿度及品质。 

9 运输 

车辆选择 

符合DB13/T 3011的规定。   

装车前准备 

提前预冷车厢至3 ℃～4 ℃。   

温湿度控制 

温度保持0 ℃~4 ℃，湿度90 %～95 %。 

运输监控 

符合NY/T 1056规定。 
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10 销售 

超市/电商仓储 

冷柜温度2 ℃~4 ℃，陈列时间不超过12 h。   

配送保温 

采用蓄冷箱或冷藏电动车，末端配送时间≤3 h。  

11 追溯  

符合GB/T 28843规定。 

 


